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En Indual ofrecemos soluciones innovadoras a través de insumos de calidad para la 

industria de la alimentación, aportando salud y bienestar a quienes consumen los 

alimentos que los incorporan. 

Desde Córdoba, nuestros productos llegan a todo el país. Trabajamos para tres áreas 

del mercado bien definidas: industria de los helados, panificados y repostería. 

Además, nuestras salsas dulces se encuentran en las principales cadenas minoristas. 

Aseguramos que nuestra Política de Inocuidad esté disponible y sea comprendida, y 

aplicada por todas las partes interesadas para el desarrollo y mejora continua del  

Sistema de Gestión de Inocuidad según FSSC 22000, por ello: 

 

 Ofrecemos productos y servicios con calidad e inocuidad que satisfagan las 

necesidades de nuestros clientes, a través de controles en todas las etapas de 

los procesos. 

 Aplicamos una estrategia comercial basada en el desarrollo de clientes que 

confíen sus marcas y la elaboración de sus productos a nuestra Empresa, a 

través de una relación donde nos una un concepto de cooperación y 

compromiso con la calidad e inocuidad de sus productos. 

 Orientamos nuestros procesos a la prevención de peligros que pudiesen 

afectar la inocuidad asegurando que los Productos se elaboren conformes a las 

especificaciones establecidas y garantizando además el cumplimiento de los 

requisitos legales y reglamentarios.  

 Brindamos una especial atención a nuestro personal, alineando sus 

necesidades y las de la empresa, propiciando un ambiente de trabajo 

agradable inmerso en una cultura basada en el aprendizaje para asegurar las 

competencias del sistema de gestión de inocuidad. 

 Procuramos mantener una comunicación interna fluida y una comunicación 

interna eficaz. 

 Nos adelantamos  a las exigencias del mercado y a los requerimientos de 

nuestros clientes trabajando permanentemente en el desarrollo de nuevos 

proyectos  y soluciones por medio de nuestro departamento de investigación y 

desarrollo. Pudiendo ofrecerles productos diferenciados a cada cliente e 

intercambiando conocimientos, experiencias y recursos con los mismos; 

logrando de esta forma poder diferenciarnos de la competencia. 

 Mejoramos e innovamos continuamente los procesos 

 


